Veaudelartdai@uebec

wWwiw.veaudelaiticom

COUPES PRIMAIRES I— Longe compléte

Jarret arriére - : e N e
coupe ' b . ¥ g
du centre : otes
e courte (Carré)
Jarret avant -
coupe du centre

Poitrine

-
B ]

f

\
| -

s

)

A
' ]
¥

|— Jarret arriére —|

Cuisseau

|— Jarret avant —|

I
Flanc complet

Pointe de poitrine

COUPES SECONDAIRES

Coupes du centre (Bracelet)

I Cuisseau |

' 3 el g ——
Filet complet

Intérieur de ronde Intérieur de ronde pelé e E

Téte Queue de filet parée
/

de filet parée

xtérieur S N
de ronde B H S
p

Carré

Pointe de surlonge
Carré - 7 cotes (prét a trancher), 6 cOtes

Carré a manchons

Extérieur de ronde pelé

Surlonge

b T
',»"- - ronde
Ceilde ;
ronde pelé Surlonge pelée

Jarret arriére -
coupe du centre

. Y b "
,ﬁ Flanc complet

COUPES DE DETAIL
F 1

Coupes du centre (Bracelet) Epaule

Pointe de surlonge pelée

Pointe d’épaule

Longe courte Contre-filet Faux-filet

Pointe de poitrine

Faux-filet pelé coupe du centre

Jarret
arriére

!

Jarret avant -

I Cuisseau

Intérieur de ronde (noix) V7 7 _Cotes (Carré) P Palette
Ay / : Y - ' ‘ (’
d ' % cR:rtrIéde ‘~ ROt de cdtes sur '
Bifteck \ \‘\ a manchw claie renversée
Rathde basds Roti de Qalette

Cotelette Cotelette a
réguliere manchon a manchon -
Roti de
palette d’épaule

désossé

(Int. ronde) Escalopes
i.'; -
N\ — palette d’épaule
, a Cotelette

Médaillons Médaillons attachés Roti -
(Int. ronde) (Int. ronde) (Int. ronde) Cotelettes Cotelettes
désossées papillon B
Extérieur de ronde (sous-noix) Flanc Epaule

a Médaillons
attachés

(Ext. ronde)

oL >
Médaillons ' '
] ‘ ,

(Ext. ronde)
\.p‘ Cotes courte )
. 3 et longues Bifteck de flanc Flancs roulés
Roti de cotes Roti d’épaule
Pavés Roti Escalopes Longe courte Crolsss A
(Ext. ronde) (Ext. ronde) 6
Pointe de surlonge (noix patissiére) @ ‘/ g

Bifteck de Blfteck de cote, Contre-filet
Y e ' longe, aloyau | d’aloyau
,.3 e '! 1»_\. 4 Bifteck de pointe
- - d'épaule Escalopes d’épaule
Médaillons Médaillons attachés Roti de Contre-file
(Pointe surlonge) (Pointe surlonge) contre-filet papillon
Jarret avant

(Pointe surlonge)

Queue de filet (Filet)
. t t-
Biftec Tournedos a e l(?;:) l?l‘:gg
(Queue de filet)

Pavés
(Pointe surlonge)

Coupes spécialisées

ROt Demi-roti
(Pointe surlonge) (Pointe surlonge) f 5 / \—)_*_/
Attendrie

Surlonge désossée (quasi) mecanlquement Galettes Escalopes panées Haché Saucisses

- o % ®
A e e 0.
(Surlonge)
Brochettes Laniéres Rosettes Rosettes aux Rosettes
aux légumes épinards et fromage a la viande
9 )
.
Medalllons s Q . e g % %
Escalopes (Surlonge) (Surlonge)
Paupiette et nid Paupiette Flancs roulés Roti de palette R6ti d'épaule désossé
d'hirondelle désossé farci farci
Oeil de ronde (cigare) Jarret arriére Contre- — Médaillons et
N filet farci /' pavés au poivre &dai
Médaillons Jarret arriére - et aux épices me;i;‘;gons
(il de ronde) 0Osso (Cuisseau) au persil
buco (Cuisseau) Cubes 2 ragodt, cubes

Téte de filet (Filet)
Tranches Grenadin (
(Téte ‘ 9 (Téte
de filet) de filet)
Rognons Cervelle Foie Pied blanch|

SQU ELETTE Vertebres
Vertébres Sacrum Vertébres  Vertébres dorsales 13— _— cervicales 7
coccygiennes : lombaires 6 | E—_
< \
Coxal
) Scapulum
Humérus

Radius-cubitus

‘.\
-
!

Tarse q .
Fémur

Rotule eca
13* Cote
ibi Sternum Carpe
Tibia e e
5%et6






